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 “GUÍA DE TRABAJO - CONTROL DE TARJA”
	Nombre de la Actividad de Aprendizaje
	Almacenaje de productos agrícolas

	Especialidad
	Agropecuaria

	Mención
	Agricultura

	Módulo
	Postcosecha y guarda de productos agrícolas

	Duración de la actividad
	9 horas

	Observaciones
	Actividad evaluada de manera sumativa con rúbrica de evaluación

	Objetivos de Aprendizaje Técnicos

	OA 3

Ejecutar prácticas de post cosecha, dirigidas al fruto y al predio, a fin de resguardar la calidad del producto y sustentabilidad del predio.

OA 4
Ejecutar labores de acopio, clasificación y guarda de productos agrícolas diversos, de acuerdo a sus características fisiológicas y a sus destinos en el corto, mediano y largo plazo.

	Objetivos de Aprendizaje Genéricos
	Dimensiones y habilidades
Marco de Cualificaciones Técnico Profesional

	OAG_C: Realizar las tareas de manera prolija, cumpliendo plazos establecidos y estándares de calidad, y buscando alternativas y soluciones cuando se presentan problemas pertinentes a las funciones desempeñadas. 
0%
	RDP3: Reconoce y previene problemas de acuerdo a parámetros establecidos en contextos conocidos propios de su actividad o función.
TCO3: Trabaja colaborativamente en actividades y funciones coordinándose con otros en diversos contextos.
AUT3: Se desempeña con autonomía en actividades y funciones especializadas en diversos contextos con supervisión directa.

	Aprendizajes esperados
	Criterios de Evaluación

	Almacena productos de distintas especies vegetales, considerando sus diferentes procesos de maduración, los factores que lo afectan, los requerimientos del mercado de destino y las normativas vigentes
	1.4 Aplica diversos medios de almacenaje controlado y su respuesta respecto del tiempo de vida de postcosecha según las características del producto agrícola y el mercado de destino.

	Metodologías Seleccionadas
	Salida a terreno y guías de trabajo


	Actividad

Antes de la inspección sanitaria de SAG y del representante de la exportadora, el pallet debe estar identificado mediante tarjas en las caras, tarja Jumbo, peso, calidad, categoría, etc, de acuerdo al formato de tarja y procedimiento de embarque de la exportadora.

Con el fin de no cometer el error de tarjado, embalaje, paletizaje, etc, que son causa de rechazo en la inspección de origen SAG, en el Packing, pero también en puerto, generando costos elevados en la retención de los productos terminados, por lo cual se debería utilizar una planilla de control de tarja, para verificar si el este esta en condiciones de ser almacenado, cumpliendo con todo requerimiento sanitario y del programa de embarque.

La identificación tanto del producto que llega a recepción como del producto terminado, se realiza a través de la acción de tarjado, la cual considera colocar los datos del pallet, bins, etc. con una tarja de acuerdo a la información pre-impresa o impresa del sistema, cuando la empresa no cuenta con sistema de impresión o hubo un problema con la impresora de tarjas, se realiza con una tarja manual, con el fin de mantener la trazabilidad de los productos.

Equiparse con el EPP recomendado para la actividad: cotona / delantal, Cofia, Zapatos de seguridad, guantes de nitrilo y/o cabritilla, además de los siguientes instrumentos: Cuaderno, Lápiz, calculadora, Procedimientos, registros, informes, antes del ingreso al Packing, cámara, bodega, silo, etc Seguir las recomendaciones de higiene y seguridad según el instructivo del lugar a visitar


	Llenado de la planilla
Ocupar el reporte del sistema de la empresa para chequear las tarjas de los pallets terminados, antes del almacenamiento en cámara

Completar en los espacios la información necesaria para identificar la trazabilidad de los pallets, Bins, etc.

Adjuntar la planilla control Tarja, como evidencia al informe

Se debe tener presenta que se debe chequear la tarja de acuerdo al instructivo de tarjado, esta procede de acuerdo al instructivo de embalaje y

de embarque, los cuales deben ser proporcionada y actualizada por la exportadora.

Planta: indicar el nombre

OT.: Orden de Trabajo

Tipo de producto: congelado, fresco, deshidratado, conserva, etc

Tipo de fruta: pomácea, berries, solanáceas, etc

Línea: numero de la línea de proceso

Especie: nombre de la especie

Variedad Et. Variedad que va en la etiqueta, según solicitado por el cliente

Fecha: de proceso

Condición: % exportable, madurez, daño leve, etc

Recibidor: otro Packing, frigorífico, movimiento de la misma empresa en otros emplazamientos

Mercado: País de destino, código

Marca: sello que acredita que esta revisado

N de proceso: de acuerdo a la orden de proceso turno/ día.

Variedad R: variedad registrada en la etiqueta, código

Productor: código del productor

Envase: caja madera, cartón, de acuerdo al K embalado, etc

Formato: tipo de caja según instructivo de embalaje

Categoría: premium, extra Fancy, fancy, cat 1, choice, etc

Calibre: unidad de frutas en un medio embalable, tamaño (diámetro ecuatorial), largo, etc. según especie.

Cantidad: cantidad de cajas procesadas por categoría (en un pallet de saldos, pueden existir 2 o 3 categorías distintas)

Peso neto: peso de la fruta, sin considerar el medio de embalaje.

Lote: número de lote que pertenece la fruta (se asigna en el campo o en recepción)

Fecha rec.: Fecha en que la fruta se recibe en recepción

Hora: hora la cual fue recibida en recepción

Cod. Trazabilidad: código único generado por sistema, o manual, que se asigna a su trazabilidad.

Total: Cantidad de cajas total, que componen el pallet
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