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 “GUÍA DE TRABAJO - CONTROL DE TRATAMIENTO”
	Nombre de la Actividad de Aprendizaje
	Almacenaje de productos agrícolas

	Especialidad
	Agropecuaria

	Mención
	Agricultura

	Módulo
	Postcosecha y guarda de productos agrícolas

	Duración de la actividad
	9 horas

	Observaciones
	Actividad evaluada de manera sumativa con rúbrica de evaluación

	Objetivos de Aprendizaje Técnicos

	OA 3

Ejecutar prácticas de post cosecha, dirigidas al fruto y al predio, a fin de resguardar la calidad del producto y sustentabilidad del predio.

OA 4
Ejecutar labores de acopio, clasificación y guarda de productos agrícolas diversos, de acuerdo a sus características fisiológicas y a sus destinos en el corto, mediano y largo plazo.

	Objetivos de Aprendizaje Genéricos
	Dimensiones y habilidades
Marco de Cualificaciones Técnico Profesional

	OAG_C: Realizar las tareas de manera prolija, cumpliendo plazos establecidos y estándares de calidad, y buscando alternativas y soluciones cuando se presentan problemas pertinentes a las funciones desempeñadas. 
	RDP3: Reconoce y previene problemas de acuerdo a parámetros establecidos en contextos conocidos propios de su actividad o función.
TCO3: Trabaja colaborativamente en actividades y funciones coordinándose con otros en diversos contextos.
AUT3: Se desempeña con autonomía en actividades y funciones especializadas en diversos contextos con supervisión directa.

	Aprendizajes esperados
	Criterios de Evaluación

	Almacena productos de distintas especies vegetales, considerando sus diferentes procesos de maduración, los factores que lo afectan, los requerimientos del mercado de destino y las normativas vigentes
	1.4 Aplica diversos medios de almacenaje controlado y su respuesta respecto del tiempo de vida de postcosecha según las características del producto agrícola y el mercado de destino.

	Metodologías Seleccionadas
	Salida a terreno y guías de trabajo


	Instrucciones:

1. Ocupar reporte del sistema de la empresa para chequear los productos en recepción y productos terminados con respecto a los tratamientos que reciben.

2. Registrar en la planilla de control de tratamiento, los distintos tratamientos que se realizan

3. Registrar los procedimientos de cada tratamiento realizado.

4. Adjuntar la planilla control de tratamiento como evidencia al informe




	Actividad

Todos los productos agrícolas reciben algún tipo de tratamiento para su preservación mientras estarán almacenados, con el fin de minimizar las mermas en el almacenaje. Para evitar esto, las empresas utilizan planillas de registro con la determinada frecuencia, para asegurar que la fruta no sufrirá algún daño que pueda ocasionar la perdida de categoría, condición y rechazo, por ejemplo, en caso que presente plagas cuarentenarias.

Equiparse con el EPP recomendado para la actividad: cotona / delantal, Cofia, Zapatos de seguridad, guantes de nitrilo y/o cabritilla, además de los siguientes instrumentos: Cuaderno, Lápiz, calculadora, Procedimientos, registros, informes, antes del ingreso al Packing, cámara, bodega, silo, etc.

Seguir las recomendaciones de higiene y seguridad según el instructivo del lugar a visitar Revisar varias cámaras, lugares de almacenamiento de la empresa y verificar que tipo de tratamientos reciben y las condiciones que tienen estos lugares para prolongar la vida de los productos, evitando el deterioro.

Llenado de planilla

Considerar que en el lugar se pueden estar realizando varios tratamientos

Cámara/ lugar: Señalar el lugar, numero, etc.

Fecha: de realización de la verificación

Especie: Melón, frutilla, arándano, etc.

Hora: señalar la hora de la verificación

En los espacios que están debajo de los parámetros registrar con una X, si se realiza ese control en ese lugar.

Tratamiento: Explicar cómo se realiza este procedimiento, condiciones de la cámara, frecuencia de realización, dosis, dilución, parámetros según

vegetal, mercado, kilos, m3 , etc
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CAMARA/ LUGAR:

ESPECIE:

Temperatura | Humedad Smartfresh Fungicida bactericida Tiempo

TRATAMIENTO: Explicar como se realiza este procedimiento, condiciones de la camara,
frecuencia de realizacion, dosis, dilucion, parametros segun vegetal, mercado, kilos, etc

TRATAMIENTO: Explicar como se realiza este procedimiento, condiciones de la camara,
frecuencia de realizacion, dosis, dilucion, parametros segun vegetal, mercado, kilos, etc

TRATAMIENTO: Explicar como se realiza este procedimiento, condiciones de la camara,
frecuencia de realizacion, dosis, dilucion, parametros segun vegetal, mercado, kilos, etc
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