FORMACION

TECNICO

PROFESIONAL

Ministerio de Educacién

Taller computacion:
Higiene de espacios de ordena

Curso 4° Medio

Actividad con nota | X Si No

Modulo Produccién Lechera

Horas requeridas | 3 horas

Objetivos de Aprendizaje

Aprendizajes Esperados

OA 4
Ejecutar labores de produccion lechera, aplicando
técnicas, equipos e instrumentos adecuados para
maximizar la productividad del plantel, siguiendo los
parametros establecidos.

Mantiene limpia la sala de ordefna y los corrales, segun la
normativa de higiene y seguridad.
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Plantel lechero

I SALA DE ORDENO l

CORRAL DE
ESPERA

SALA DE REFRIGERACION Y
ALMACENAMIENTO DE
LECHE

SANITARIO

VESTUARIO
Y
DEPOSITO

1-2. Ingreso de animales a la Sala de ordefio.

3. Ingreso del personal a la fosa.

4-5. Salida de los animales de la sala de ordefio.

6. Puerta que comunica la Sala de ordefio y la Sala de
refrigeracion y almacenamiento de leche.

7. Acceso a la Sala de refrigeracion y almacenamiento de leche
8. Bretes.

9. Manguera que conecta el enfriador (chiller) y el tanque de
almacenamiento de leche.

10. Tanque de almacenamiento de leche.

11. Tranquera de ingreso de animales al corral de espera.
12. Escalera de acceso de personal a la fosa.




Ingreso de los

animales
Ingreso del
personal
Andenes
de ordeno
Fosa

Sala de ordefio (ingreso de los animales y del personal).



Equipo de ordefio.



Tanque de almacenamiento
de leche

Intercambiador de
calor de placas
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Chiller

Equipos de refrigeracion y almacenamiento de leche.



Sanitario

Vestuario y Depadsito

Ingreso al Sanitario, Vestuario y Depdsito.



Elementos de proteccion personal (EEP)
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Elementos de proteccion personal (EEP)




Fuentes de contaminacion




Fuentes de contaminacion




Fuente de contaminacion




Fuente de contaminacion




Malas practicas




Procedimientos de limpieza




Procedimientos de limpieza




Procedimientos de limpieza equipos

PROGRAMA SALUD DE UBRE

PROTOCOLO DE LIMPIEZA

DEL EQUIPO DE ORDENO




Higiene y sustentabilidad

v'Uso controlado de agua y reutilizacion

v'Reutilizacion de purines como fertilizantes y/o biocombustibles

v'Utilizacion de detergentes biodegradables para la limpieza




Actividad grupal

e Confeccionar protocolo de higiene y seguridad segun
normas e instrucciones entregadas antes por el docente

* Enumerar elementos de proteccion personal indispensables para
labores de cuidado e higiene de los corrales y sala de ordena

* Indicar beneficios del uso de correctas practicas de higiene en Ia
produccion de leche



