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GUÍA DE TRABAJO “TOMA DE MUESTRAS” 
	Nombre de la Actividad de Aprendizaje
	Toma de muestras

	Especialidad
	Agropecuaria

	Mención
	Agricultura

	Módulo
	Postcosecha y guarda de productos agrícolas

	Duración de la actividad
	27 horas

	Observaciones
	Actividad evaluada de manera sumativa con rúbrica de evaluación

	Objetivos de Aprendizaje Técnicos

	OA 3

Ejecutar prácticas de post cosecha, dirigidas al fruto y al predio, a fin de resguardar la calidad del producto y sustentabilidad del predio.

OA 4

Ejecutar labores de acopio, clasificación y guarda de productos agrícolas diversos, de acuerdo a sus características fisiológicas y a sus destinos en el corto, mediano y largo plazo.

	Objetivos de Aprendizaje Genéricos
	Dimensiones y habilidades
Marco de Cualificaciones Técnico Profesional

	OAG_B: Leer y utilizar distintos tipos de textos relacionados con el trabajo, tales como especificaciones técnicas, normativas diversas, legislación laboral, así como noticias y artículos que enriquezcan su experiencia laboral.
OAG_C: Realizar las tareas de manera prolija, cumpliendo plazos establecidos y estándares de calidad, y buscando alternativas y soluciones cuando se presentan problemas pertinentes a las funciones desempeñadas.
	AUT3: Se desempeña con autonomía en actividades y funciones especializadas en diversos contextos con supervisión directa.
COM3: Comunica y recibe información relacionada a su actividad o función, a través de medios y soportes adecuados en contextos conocidos
UDR3: Identifica y aplica procedimientos y técnicas específicas de una función de acuerdo a parámetros establecidos.

	Aprendizajes esperados
	Criterios de Evaluación

	Desarrolla labores de postcosecha para resguardar la calidad del producto según uso eficiente de insumos, asegurando cuidado energético y ambiental.
	3.1 Toma muestras en especies vegetales según las especificaciones técnicas para identificar el momento idóneo para la cosecha, en función de los índices de madurez, y requerimientos del mercado, registrando la información en los formularios existentes.

	Metodologías Seleccionadas
	Demostración guiada


	Instrucciones:

1. Equiparse con el EPP recomendado para la actividad: Cotona o delantal, Guantes de nitrilo, Mascarilla desechable, Cofia desechable, antes del ingreso al laboratorio

2. Seguir las recomendaciones del procedimiento de seguridad del laboratorio 

3. Ubicarse en una mesa y en grupos de 3 personas según indicaciones del docente 

4. Realizar las actividades señaladas en el instructivo del práctico facilitado por el docente

5. De acuerdo a las especies disponibles, realizar los siguientes test sugeridos para cada taller, utilizando como referencia para los test el Manual Técnicas de control de calidad de frutas: 

(firmeza; pag. 4, sól. Solubles; pag. 5, acidez titulable; pag. 7, test de almidón; pag. 9)
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