
3.

EJEMPlO DE ACTiViDAD DE APRENDiZAJE

NOMBRE DEl MÓDUlO Producción lechera

NOMBRE DE lA ACTiViDAD DE APRENDiZAJE limpieza de la sala de ordeña

DURACiÓN DE lA ACTiViDAD 12 horas

APRENDiZAJES ESPERADOS CRiTERiOS DE EVAlUACiÓN QUE iNClUYE

1.
Mantiene limpia la sala de ordeña y los 
corrales, según la normativa de higiene y 
seguridad.

1.1 limpia las salas de ordeña y los corrales según la normativa de 
higiene, seguridad y calidad existente.

METODOlOGÍAS SElECCiONADAS Actividad en terreno

DESCRiPCiÓN DE lAS TAREAS QUE REAliZAN DOCENTES Y ESTUDiANTES, Y lOS RECURSOS QUE SE UTiliZAN EN CADA 
UNA DE lAS SiGUiENTES ETAPAS:

PREPARACiÓN DE lA 
ACTiViDAD

Docente:
 › Prepara guías de trabajo en terreno sobre limpieza de corrales.
 › Coordina la actividad de visita a plantel.
 › Prepara una presentación sobre limpieza de plantel.

Recursos:
 › Presentación sobre limpieza de corrales.
 › Gestión de permiso a plantel a visitar.
 › Medio de transporte para visitar plantel.
 › Formularios de registro para las tareas realizadas.
 › Guías de trabajo en terreno.
 › Acceso a la biblioteca y a internet.
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DESCRiPCiÓN DE lAS TAREAS QUE REAliZAN DOCENTES Y ESTUDiANTES, Y lOS RECURSOS QUE SE UTiliZAN EN CADA 
UNA DE lAS SiGUiENTES ETAPAS:

EJECUCiÓN Docente:
 › Realiza una presentación sobre la importancia de la higiene en la producción de leche y la 
manera de lograr producción higiénica en condiciones de concentración de animales. 

 › los temas a explicar son: 
 - la leche como caldo de cultivo de microorganismos. 
 - Tarifado de las plantas lecheras y su relación con la calidad higiénica de la leche.
 - Rutinas de aseo de vacas en leche.
 - Rutinas de la sala de ordeña, equipo y estanque de leche.

Estudiantes:
 › Se forman grupos de dos o tres y se les encarga aplicar los detergentes industriales disponibles 
en el mercado para comprobar su poder bactericida. 

 › luego, los y las estudiantes se distribuyen nuevamente en grupos de dos o tres personas para 
trabajar en un predio lechero de la zona durante un día, bajo la supervisión del encargado 
de la lechería y de su docente. 

 › Deberán realizar, al menos, las siguientes tareas: 
 - limpieza de recintos de animales, como por ejemplo: la sala de ordeña, el patio de 
alimentación, corrales, establos, etc.

 - limpieza del equipo de ordeña.

CiERRE Estudiantes:
 › De regreso en el establecimiento, exponen sus hallazgos en clase, comparten sus experiencias 
y sus registros, destacando los aprendizajes logrados.

Docente:
 › Cierra el tema, relacionando la calidad higiénica con una buena rutina de aseo de las 
instalaciones de lechería.

174 Especialidad AGROPECUARIA  |  Menciones: Agricultura, Pecuaria y Vitivinícola  |  3° y 4º medio  |  Programa de Estudio 


