PLAN DE ESTUDIO DE LA ESPECIALIDAD GASTRONOMiA, MENCION PASTELERIA Y
REPOSTERIA

> TERCERO MEDIO CUARTO MEDIO
NOMBRE DEL MODULO . .
Duracion (horas) Duracion (horas)

1. Higiene para la elaboracion de alimentos. 228
2. Elaboracion de alimentos de baja complejidad. | 228
3. Recepcion y almacenamiento de insumos. | 76
4. Planificacion de la produccién gastronémica. | 76
5. Preparacion, disefio y montaje de buffet. | 152
6. Servicio de comedores, bares y salones. | 76

Modulos mencion

1. Elaboracion de masas y pastas. | | 228
2. Elaboracién de productos de reposteria. | | 114
3. Elaboracién de productos de pasteleria. | | 228
4. Innovacion en la pasteleria y reposteria. | | 190
5. Emprendimiento y empleabilidad. 76

TOTAL 836 836
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