
PlAN DE ESTUDiO DE lA ESPECiAliDAD GASTRONOMíA, MENCIÓN PASTELERíA y 
REPOSTERíA

NOMBRE DEl MÓDUlO
TERCERO MEDiO CUARTO MEDiO

Duración (horas) Duración (horas)

1. Higiene para la elaboración de alimentos. 228

2. Elaboración de alimentos de baja complejidad. 228

3. Recepción y almacenamiento de insumos. 76

4. Planificación de la producción gastronómica. 76

5. Preparación, diseño y montaje de buffet. 152

6. Servicio de comedores, bares y salones. 76

 Módulos mención

1. Elaboración de masas y pastas. 228

2. Elaboración de productos de repostería. 114

3. Elaboración de productos de pastelería. 228

4. innovación en la pastelería y repostería. 190

5. Emprendimiento y empleabilidad. 76

TOTAl 836 836
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